Bain-Marie za umak - 4 x 3,5 litre

BR608035

- artsche

Bain-marie za umak namijenjen profesionalnoj
ugostiteljskoj industriji, 4 posude od nehrdajuéeg Celika
omogucuju jednostavnost posluzivanja i optimalnu
kvalitetu vasih umaka i temeljaca koji prate vasa jela.
Idealno za restorane, kafic¢e, catering ili zajednicke kuhinje.

Karakteristike proizvoda:

Prehrana : 230-v Minimalna temperatura (°C) : 35 Maksimalna temperatura (°C) :
95

Broj spremnika : 4 Duljina (mm) : 415 Dubina (mm) : 415

Visina (mm) : 320 Tezina (kg) : 10.7 Predmet : celik

Snaga (W) : 600 Kapacitet (L) : 14

Informations Logistiques :

Largeur : 470 mm Profondeur : 350 mm Hauteur : 470 mm
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