rezanje s ostricom od 20 cm

CAM14

MASAHIRO

Noz za rezanje odabran od strane tima FourniResto zbog
odobrene kvalitete. Potje¢e od marke Masahiro, japanske
BE marke koja proizvodi kvalitetne nozeve. Namijenjen je za
FTFDa o 2 =V - 8
koristenje od strane desSnjaka, vrlo je ostar, s ostricom od
nehrdajuceg celika obogacenog s 0,9% ugljika. Drska od
POM-a s 3 zakovice.

Karakteristike proizvoda:

Duljina (mm) : 337 Zemlja proizvodnje : kina Vrsta rukava : zakovano

Materijal rucke : pom Vrsta ostrice : kovano Prolazak kroz perilicu posuda :
ne

Duljina ostrice (u cm) : 20 Raspon : masahiro Vrsta nehrdajuceg celika :
mbs-26

Informations Logistiques :

Largeur : 410 mm Profondeur : 30 mm Hauteur : 90 mm
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