
Pierre à Aiguiser Double Face 300/1000
KIDM0708

  

Découvrez notre Pierre à Aiguiser Double Face 300/1000, un
incontournable pour les professionnels de la cuisine en quête d'un
affûtage de précision. Grâce à cette pierre de qualité supérieure,
d'une longueur de 184 mm, d'une profondeur de 62 mm et d'une
hauteur de 28 mm, vous obtiendrez un tranchant exceptionnel sur
vos ustensiles préférés. Son grain 300/1000 vous permettra un
aiguisage efficace et durable. Optez pour la performance avec
notre Pierre à Aiguiser Double Face 300/1000, votre alliée
indispensable pour des découpes nettes et professionnelles.

 

 

Caractéristiques Produit :

Longueur (mm) : 184 Profondeur (mm) : 62 Hauteur (mm) : 28

Grain de la Pierre : 300/1000

Informations Logistiques :

Largeur : 220 mm Profondeur : 70 mm Hauteur : 30 mm
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